Sommer-Mittagskarte

Alle Gerichte mit feinem Basmati-Reis als Beilage

Vegetarian / Vegetarisch, Vegan*
211. Subzi* Frische gemischte Gemise nach nordindischem Art 7,90

212. Baingan ka Salan* 3 Hausspezialitat 8,20
Baby-Auberginen in einer CurrysoRe aus Erdnuss, Sesam und Kokosnuss

213. Dal Sag™ 7,90
Indische Linsen mit Knoblauch, Ingwer und Baby-Spinat, pikant gewdirzt

214. Subzi Ghassi* scharf 8,00
Gemisches Gemuse nach slidindischer Art mit Kokosnuss, Chili und Curryblattern

215. Navrattan Korma 2 8,00
Blumenkohl, M6hren, Zuckerschoten, Keniabohnen, Friichte und Nisse,
gegart in einer milden Cashewnuss-KormasoRe

216. Palak Paneer ! 8,00
Wiirziges Currygericht aus frischem Baby-Spinat und hausgemachtem Huttenkase

217. Paneer Tikka Masala %' 2 Hausspezialitit 8,20
Gegrillte Kasestlicke (Paneer Tikka), gegart in einer wiirzigen Sol3e aus
Tomaten, Zwiebeln, Sahne und Masala-Gewiirzmischung

Hiihnchen / Chicken

218. Chicken Vegetable Curry 8,00
Wiirziges Currygericht aus frischem Gemise und Hihnchenfleisch

219. Chicken Spinach Curry 1 Hihnchencurry mit Baby-Spinat 8,00

220. Murgh Malai 1,2 8, 20
Gegrilltes Hiihnchenfilet, im Kessel im Tandoor gegart, angereichert mit
einer milden Cashew-SahnesoRe

221. Chicken Tikka Masala ' 2 8, 20
Gegrillte Hihnchenfleischstiicke (Chicken Tikka), gegart in einer wiirzigen
SoRe aus Tomaten, Zwiebeln, Sahne und Masala-Gewiirzmischung



222. Butter Chicken -2 8,20
Mariniertes und im Tonofen gegrilltes Hilhnchenfleisch (Chicken Tikka),
zubereitet in einer cremigen Tomaten-ButtersofSe mit Gewlirzen und Krautern

Lamm / Lamb

223. Lamb Vegetable Curry 8,50
Wiirziges Currygericht aus frischem Gemise und Lammfleisch

224. Gosht Dhansak Wiirziges Lammcurry mit gelben Linsen 8,50

225. Lamb Korma 12 8,50
Lammstiicke, gegart in einer milden cremigen Cashewnuss-KormasoRe

226. Lamb Bhuna scharf 8,50
Lammfleisch, wiirzig-pikant zubereitet mit kurz gebratenen Tomaten,
Zwiebeln und Paprika

Fisch, Kénigsgarnelen / Fish, King Prawns

227. Fish Vegetable Curry Hausspezialitit 9,50
Wolfsbarschfilet, langsam mit frischem Gemise gegart

228. Kadahi Prawn ! scharf 9, 50
Koénigsgarnelen, zubereitet in einer scharfen SolRe mit frischen Tomaten,
Paprika, Zwiebeln, zerstofenem rotem Chili und Koriandersamen

229. King Prawn Korma 1,2 9,50
Gedinstete Konigsgarnelen in einer milden cremigen Cashewnuss-Kormasof3e

The Specials Alle Gerichte werden mit zusitzlicher CurrysoRe serviert.

230. Chicken Biriyani Huhnchenstiicke in Safranreis 11, 00
231. Lamb Biriyani Lammsticke in Safranreis 11,50
232. Tandoori Chicken Tikka, Vegetables Hiihnchenfleisch und Gem{se, 11,50

mariniert in Joghurt mit Tandoori-Masala, gegrillt im Tonofen

233. Maharaja Mix-Grill 13,00
Mixgrill aus dem Tonofen: Chicken Tikka, Lamm-Kronen und Gemiise



Beilagen, Brote

71. Pappadum Knusprige Brote aus Linsenmehl 3,00
72. Chutneys (Dips): Mango-, Joghurt-Minze-, Koriander oder 2,20
Tamarinde-Chutney oder Pickles

73. Raita Frischer Joghurt mit Gurken und Tomaten 4,00
81. Naan 3,00
Fladenbrot, aus feinstem Mehl im Tandoor gebacken

82. Butter-Naan 3,20
83. Knoblauch-Naan 3,50
84. Paneer Naan 4, 00

Fladenbrot, gefiillt mit hausgemachtem Frischkase

86. Keema Naan Hausspezialitit 4,00
Naan, gefullt mit hausgemachtem Lammhackfleisch

87. Tandoori Roti 3,00
Fladenbrot aus Vollkornmehl, im Tandoor gebacken

Dessert

91. Kulfi 7,00
Indische Eiskreme aus frischer Milch mit Mandeln, Cashewn{issen,
Pistazien und Mango
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Unsere allgemeinen Hinweise:

1. Einige Gerichte enthalten Niisse. Wir verwenden keine Speisenstarke und
genetisch modifizierte Lebensmittel. Bei Lebensmittelunvertraglichkeiten wenden
Sie sich bitte an unser Servicepersonal.

2. Da die Gerichte bei uns immer frisch zubereitet werden, haben Sie die Mdglichkeit,
den Scharfegrad eines Gerichtes nach Ihrem Geschmack zu bestellen. Die meisten
Gerichte sind mittelscharf gewiirzt. Scharfe und sehr scharfe Gerichte werden nur auf
Ihren Wunsch zubereitet.
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Diese Meni-Karte gilt nur Mo. bis Sa. von 12:00 Uhr bis 15:00 Uhr.
Auf Nachfrage konnen Sie gerne Gerichte der Abendkarte bestellen.
Wir nehmen die Bestellungen bis 14:30 Uhr auf.

Alle Preise sind in Euro inklusive MwsSt.

1. enthdlt Sahne 2. enthdlt Cashewnuss 3. enthéalt Erdnuss



